
 

 

‘HERZLICH WILLKOMMÄ’ 

 
SCHÖN, SIND SIE DA 

WIR FREUEN UNS SEHR, DASS SIE HEUTE BEI UNS ZU GAST SIND, UM EIN PAAR GEMÜTLICHE 
STUNDEN ZU VERBRINGEN. 

WIR MÖCHTEN, DASS SIE SICH RUNDUM WOHL FÜHLEN UND SICH KULINARISCH SO RICHTIG 
VERWÖHNEN LASSEN KÖNNEN. 

 

ALLERIGIEN & UNVERTRÄGLICHKEITEN 

GERNE NEHMEN WIR RÜCKSICHT AUF SPEZIELLE ERNÄHRUNGSGEWOHNHEITEN SOWIE 
UNVERTRÄGLICHKEITEN.                                                                                                                            

INFORMIEREN SIE UNS BESTENFALLS BEREITS BEI DER RESERVATION DARÜBER. 

SOLLTE ES IHNEN AN ETWAS FEHLEN – SO TEILEN SIE DIES UNS GLEICH MIT. 

 

GEBEN SIE UNS ETWAS ZEIT 

AUFGRUND UNSEREM GROSSEN QUALITÄTSANSPRUCH UND DER ÜBERSCHAUBAREN KÜCHE, 
KANN ES ZU KLEINEN WARTEZEITEN KOMMEN. 

 

 

HERZLICHST, 

STEFANIE STEINER,  

MIT TEAM 

 



 

 

 

 

 

SAISONALES GENUSS-MENÜ 
 

 

MARINIERTER GRÜNER SPARGEL    

AN FRÜHLINGSHAFTER VINAIGRETTE                                                                

 BURRATINA | SALAT-BUKETT 

 

*** 

 

ZART GESCHMORTES RAGOUT VOM BÄRETSWILER REH 

AN WACHOLDER-GIN-SAUCE 

 SPÄTZLI | SENFKOHL | PREISELBEEREN | FRÜHLINGS-GEMÜSE 

 

*** 

 

EIERLIKÖR-SEMIFREDDO 

RHABARBER-KOMPOTT  |  ERDBEEREN  |  SAUERRAHM-GLACE 

 

 

MENÜ KOMPLETT  

85 

 

 

 



 

 

 

 

APÉRO ZUM TEILEN 
 

 

TOMATEN-CROSTINI ‘BRUSCHETTA’                                                                                 

MIT PARMESAN & PINIENKERNEN 

14 

 

HAUSGEBEIZTER LARDO VOM SCHWARZE BÜNDNAR ALPASCHWII 

AUF CROSTINI MIT KNOBLAUCH & CHILI 

16 

 

 

UNSERE ‘APÉRO’S ZUM TEILEN’ SIND PUNKTO PORTIONSGRÖSSE PERFEKT  

FÜR ZWEI PERSONEN ALS KLEINER APÉRO VOR DER VORSPEISE. 

 

 

 

 

 

 

 

                         
 

 

 



 

KALTE VORSPEISEN 
 

MARINIERTER GRÜNER SPARGEL    

AN FRÜHLINGSHAFTER VINAIGRETTE                                                                

 BURRATINA | SALAT-BUKETT 

24 

 

FRÜHLINGS-SALÄTCHEN 

 BIO-EI | RADIESLI | KERNE | SPARGEL | KAROTTEN-JULIENNE | BLAUBEEREN | KOHLRABI 

AN PEPPADEW-DRESSING 

18 

 

BUNTER BLATTSALAT 

KOHLRABI-JULIENNE | CROÛTONS | RADIESLI | HIMBEER-ZWIEBELN 

AN FRENCH- ODER PEPPADEW-DRESSING 

14 

 

AUS DEM SUPPENTOPF 

 

SÜPPCHEN VOM STÄFNER RIESLING 

TOMATE | MILCHSCHAUM | ROHSCHINKEN 

15 

 

SPARGEL-SÜPPCHEN 

DILL-ÖL | MILCHSCHAUM | ROSA PFEFFER 

15 

 



 

WILD-SPEZIALITÄTEN 
 

ZART GESCHMORTES RAGOUT VOM BÄRETSWILER REH 

AN WACHOLDER-GIN-SAUCE 

 SPÄTZLI | SENFKOHL | PREISELBEEREN | FRÜHLINGS-GEMÜSE 

45 

 

SCHNITZELI VOM HOFEIGENEN DAMHIRSCH 

AN PORTWEIN-JUS 

 BÄRLAUCH-RISOTTO | SPARGEL | FRÜHLINGS-GEMÜSE 

49 

 

SAFTIGER WILD-HACKBRATEN 

AN DIJON-SENF-JUS 

KARTOFFEL-MOUSSELINE | PREISELBEEREN | FRÜHLINGS-GEMÜSE 

42 

 
Fleisch & FISCH 

 

SAUTIERTE SPITZEN VOM OBERLÄNDER KALB 

AN STEINPILZ-SAUCE 

FRÜHLINGS-GEMÜSE | ZÜRI-FRIES 

45 

 

SUSTENER ALPENZANDER 

AN HONIG-ZWIEBEL-SAUCE & GEBACKENEN ZWIEBELN 

 FENCHEL | KARTOFFEL-MOUSSELINE | BOHNEN | SPECK 

48 



 

Vegetarischer genuss 

 

BÄRLAUCH-SPINAT-RISOTTO 

GRÜNES GEMÜSE | GEBACKENE ALPKÄSE-WÜRFEL | SPARGEL 

35 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SÄMTLICHE PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN INKLUSIVE 8.1 % MEHRWERTSTEUER. 

UNSERE MITARBEITENDEN GEBEN IHNEN GERNE AUSKUNFT ÜBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN,                                                                                                    
DIE ALLERGIEN ODER INTOLERANZEN AUSLÖSEN KÖNNEN. 

‘DEKLARATION’ HERKUNFT & LIEFERANTEN 
WEIDERIND, KALB   |   U. A. METZGEREI KÜNDIG, BÄRETSWIL (CH) 

FREILANDSCHWEIN   |  BIRKAHOF, MARTINA DÖNZ, URMEIN AM HEINZENBERG  (CH) 

DAMHIRSCH, REH & W-SCHWEIN   |   LUDI`S HIRSCHFARM, ADETSWIL & AUS EIGENER JAGD (CH) 

EIER   |   JAKOB BRUNNER, KLEINBÄRETSWIL (CH) 

KÄSE   |   KÄSEREI BETTSWIL & SCHUPPLI’S GEISSE-CHÄSI, GIRENBAD (CH) 

FRÜCHTE & GEMÜSE   |    FAMILIE MINGHELLA, WALLISELLEN & JEAN-PIERRE FISCHER, HINWIL 

 



SÜSSE VERFÜHRUNGEN 
 

EIERLIKÖR-SEMIFREDDO 

RHABARBER-KOMPOTT  |  ERDBEEREN  |  SAUERRAHM-GLACE 

16 

 

LIMETTEN-PANNA-COTTA 

HIMBEER-SORBET  |  APRIKOSEN-JUS 

 16 

 
 

SOUR LITTLE SWEET DREAM 

APFEL-KOMPOTT | SAUERRAHM-GLACE | RAHM | LIMONCINO | STREUSEL 

13 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HAUSGEMACHTE GLACE & SORBETS 
 

BANANE-JOGHURT | HASELNUSS | MOCCA | SAUERRAHM | SCHOGGI ‘GRAND-CRU’  
MANDARINE | BOURBON VANILLE 

MANGO* | HIMBEER* | LIMETTE* 

 

 

 

 

 

* laktosefrei 

HAUSGEMACHTE 
SCHOGGI-SAUCE       

2 

 

RAHM 

2 

 

PRO GARNIERTE KUGEL 

5 

 

EISKAFFEE ‘HIRSCHFARM’ 

MOCCA-GLACE  |  AMARULA   
RAHM  |  KAFFEEBOHNEN 

13 

3 

‘HASELNUSS-TRÄUMLI’ 

HASELNUSS- & SAUERRAHM-GLACE 
HASELNUSS-LIKÖR  |  RAHM 
GEBRANNTE HASELNÜSSE 

14 

13 

COUPE ‘LIMONCINO’ 
 

ZITRONEN-SORBET  |  LIMONCINO 

13 



 

SÜSS-SALZIGER AUSKLANG 
 

BÄRETSWILER KÄSE-SPEZIALITÄTEN VON KUH, SCHAF & ZIEGE 

(BERG-BRIE, ZIEGEN-CAMEMBERT, SCHAFINO, MUTSCHLI, BERGKÄSE, WINZERKÄSE) 

FEIGENSENF | APRIKOSEN-CHILI-CHUTNEY | BIRNENBROT 

16 

 

 
DAZU SERVIEREN WIR IHNEN GERNE UNSEREN 

‘GRAHAM’S TAWNY PORT’ – EINE FEINE                
10-JÄHRIGE PORTWEIN-SPEZIALITÄT                          

AUS PORTUGAL 

5 cl – CHF 14 


